
Menu complet 16.50 €  Entrée + plat 14.50 €
Supplément steak 2.50 €

Lundi 29/09

Mercredi 01/10

Jeudi 02/10

Vendredi 03/10

Buffet d’entrées
Bourguignon de boeuf
Ecrasé de pommes de terre
Omelette norvégienne

Bouchée financière
Poulet fermier rôti
Gratin de choux fleur
Buffet de desserts

Mardi 30/09

Lundi 06/10

Mercredi 08/10

Jeudi 09/10

Vendredi 10/10

Buffet d’entrées
Moules frites

Tarte fine aux pommes

Flamenküche
Choucroute

Buffet de desserts

Croustillant de chêvre
Mille feuille de pomme de terre

et boudin pané
Buffet de desserts

Mardi 07/10

Buffet d’entrées
Poulet basquaise

Tagliatelles
Sorbet citron cassis

Salade de quinoa, féta et avocat
Dos de cabillaud sauce vierge

Pommes vapeur
Fontainebleau aux fruits rouges

Carottes à la marocaine
Couscous
Buffet de desserts

Buffet d’entrées
Lasagnes maison
Salade verte
Forêt noire

COMPLET
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Menu complet 16.50 €  Entrée + plat 14.50 €
Supplément steak 2.50 €

Lundi 13/10

Mercredi 15/10

Jeudi 16/10

Buffet d’entrées
Blanquette de veau 
Riz pilaf
Moelleux au chocolat
et crème anglaise

Oeuf cocote
Légumes farcis
Buffet de desserts

Mardi 14/10

Lundi 20/10

Mercredi 22/10

Jeudi 23/10

Vendredi 24/10

Buffet d’entrées
Rougaï saucisse et riz basmati

Coupe bounty

Fermé
Travaux cuisine

Velouté de potirons
Hachis parmentier

Salade verte
Brioche perdue et glace vanille

Mardi 21/10

Bouillon de volaille
Pot au feu d’automne
Buffet de desserts

Vendredi 17/10
Salade paysanne
Pavé de lieu sauce beurre blanc
Semoule et pôelée de légumes
Ile flotante

Buffet d’entrées
Linguine carbonara
Chocolat liégeois

Buffet d’entrées
Poulet basquaise

Tagliatelles
Tarte amandine

Fermé
Travaux cuisine
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