
Réservations au 05 61 69 40 80
Ne pas jeter sur la voie publique

Lundi 24/11

Mercredi 26/11

Jeudi  27/11

Vendredi 28/11

Buffet d’entrées
Rôti de boeuf sauce vigneronne
Courgettes sautées 
Moelleux de carottes
Banofee

Salade cole slaw
Jambon Braisé
Pomme papillote et tomate provençale
Buffet de desserts

Salade océane
Dos de merlu sauce mouclade
Riz
Tarte fine aux pommes

Oeuf mimosa
Boeuf bourguignon
Ecrasé de pommes de terre
Buffet de desserts

Mardi 25/11

Lundi 1er/12

Mercredi 3/12

Jeudi 4/12

Vendredi 5/12

Buffet d’entrées
Alligot / Saucisse

Pavlova

Carottes à la marocaine
Couscous

Buffet de desserts

Tartine du chef
Tagliatelles aux fruits de mer

Buffet de desserts

Mardi 2/12

Buffet d’entrées
Lasagnes / Salade verte
Moelleux au chocolat

Buffet d’entrées
Côte de porc sauce diable

Gratin de choux fleur
Ile flottante

FERME

http://www.domainedegarabaud.fr/


Menu complet 16.50 €  Entrée + plat 14.50 €
Supplément steak 2.50 €

Lundi 8/12

Mercredi 10/12

Jeudi 11/12

Vendredi 12/12

Buffet d’entrées
Gigot d’agneau à la crème d’ail
Pommes dauphines
Pavlova

Fondant de crêpe
Poulet fermier
Haricots verts / Pommes darphin
Buffet de desserts

Mardi 9/12

Lundi 15/12

Mercredi 17/12

Jeudi 18/12

Vendredi 19/12

MENU DE NOËL SUR
RESERVATION

34 €

MENU DE NOËL SUR
RESERVATION

34 €

MENU DE NOËL SUR
RESERVATION

 34 €

Mardi 16/12

FERME

Feuilleté aux fruits de mer
Pavé de saumon
Tian de légumes

Mousse aux fruits rouges

Bouillon de volaille
Pot au feu et ses légumes
Buffet de desserts

Buffet d’entrées
Saucisse / Purée pois cassés
Flognarde aux pruneaux

Salade normande
Filet de lieu sauce dieppoise
Riz safrané
Chease cake

http://www.domainedegarabaud.fr/

